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Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu

W niniejszym badaniu analizowano wptyw siary bydlecej i koncentratu biatek serwatkowych (WPC) na
wiasciwosci fizykochemiczne, funkcjonalne, mikrobiologiczne i sensoryczne fermentowanych
napojow mlecznych, opracowanych z réznymi kompozycjami sktadnikéw i wariantami kultur
starterowych. Cztery formulacje poddano ocenie w ciggu dwéch tygodni przechowywania w
warunkach chtodniczych. Dodatek WPC znaczgco zmniejszyt lepkosé, przy czym najnizszg wartosc¢
zaobserwowano w prébkach wzbogaconych WPC (0,26 Pa-s) w wariancie 3, natomiast odttuszczone
mleko w proszku przyczynito sie do bardziej zrbwnowazonej tekstury. Synereza byfa najwyzsza w
formulacji bogatej w WPC (6,9 ml) i nizsza w prébkach zawierajgcych siare (3,2 — 4,9 ml), co wskazuje
na lepszg zdolnos¢ do zatrzymywania wody. Siara zwiekszyta aktywnos¢ antyoksydacyjng, a wartosci
ABTS (kwas 2,2'-azino-bis-(3-etylobenzotiazolino-6-sulfonowy) osiggnety okoto 240 — 250 uM
Trolox/ml w potowie przechowywania, a nastepnie spadty 14. dnia. Ocena sensoryczna wykazata
najwyzszg akceptacje konsumentéw prébek o zrownowazonych proporcjach siary i WPC, podczas gdy
formulacje o wysokiej zawartosci WPC uzyskaty nizsze wyniki ze wzgledu na gorszg teksture i wyglad.
Zastosowane formulacje potwierdzity réwniez przezywalnos¢ Bifidobacterium spp. podczas
przechowywania w warunkach chtodniczych, utrzymujac liczebnos¢ na poziomach uznawanych za
odpowiednie dla probiotycznych produktéw mlecznych. Ogdlnie rzecz biorgc, tgczne zastosowanie
siary bydlecej i WPC zaowocowato fermentowanymi napojami mlecznymi o ulepszonych
wiasciwosciach  funkcjonalnych, stabilnosci  strukturalnej, przezywalnosci probiotykéw i
akceptowalnosci sensoryczne;j.
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Zadanie pn. ,,Sie¢ badawcza uczelni przyrodniczych na rzecz rozwoju polskiego sektora mleczarskiego — projekt badawczy”



finansowane jest w ramach dotacji celowej Ministra Nauki i Szkolnictwa WyzZszego



